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Pinot grigio 2016
100% Pinot Griglo, fermentato e maturato bn nox

Gris 2015
100% Plnot Griglo, fermentato e maturato in tovureau

qris 2008
100% Plnot Griglo, fermentato e maturato bn tonmnenu

Lis 2015
Plnot Griglo - Chardonnay) - Sauwvignon Blanc
Fermentato e maturato Ln tonmneau

Sauvignown 2016
100% Sawvignown, fermentato e maturato tn bnox

Pleol 2015
100% Sawvignon, maturazione combinata tnox/legno

Pleol 2011
100% Sawvignon, maturazione combinata tnox/legno

Blind tasting
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Note vendemwmiall

2016

Le plogge primaverili, in particolare duwrante il periodo della
floritura, cl hanno dato qualche preoccupazione, pol, dalla
met di giugno, ¢ arvivata lestate che ha portato caldo
costante, ma non eccessivo, con temperature massime che
raramente hawno superato L 30° C. L'uva ¢ matwata con
gradunliti e questo ha favorito sia L vini bianehi che © vind
rossi. Rispetto alla precedente, L'annata ha leggermente plic
aleol e plue actditd: n una parola plu energio.

2015
Primavern ideale, estate calda ma wnl afosa grazie al venti
orlentall di Bora, plovosith discretmmente distribuita: una
situazione climatica quast ottimale per il modello friulano. |
vini dimostrano wna waturale propensione all’egquilibrio,
vengono favorite la finezza wnel bianchi e Lavwolgenza wel
roSSstL.

2011
U'estate calda ha accelerato il processo di maturazione. La
vaccolta, iniziata alla fine di agosto, si ¢ prolungata
duronte tutto i wmese di settembre. [ vind bianchi dispongono
ol una strutturn superiore con profuml ampl e avwolgent.
Bene L vossi che hanno avuto wolth vantagol da una
staglone, per Loro, Loeale.

2008
La prima parte della stagione ¢ stata piu plovosa del solito;
ma dalla fine di Luglio sole, ventilazione e sbalzo termico st
sono fattl sentire. IL frutto e Il carattere del vini sono di buon
Livello. In generale L'annata e superiore alla precedente.



