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Regolamento III Edizione “Concorso Miglior Sommelier Lombardia” riservato a tutti i Sommelier non Professionisti Italiani

Art.1 - Organizzazione e coordinamento 

Il Concorso, denominato “Miglior Sommelier Lombardia” è organizzato dall'A.I.S. (Associazione Italiana sommeliers Regione Lombardia) secondo il presente Regolamento.

Art.2 - Candidati 

Il Concorso è riservato a tutti i Sommelier non Professionisti Italiani (articolo 5 dello Statuto Sociale), in regola con le quote associative.

Art.3 - Iscrizione e partecipazione 

I candidati di diritto (vedi articolo), dovranno inoltrare entro il 13 Giugno 2009 la domanda di partecipazione prevista in allegato, debitamente compilata e sottoscritta, alla Segreteria AIS Lombardia, Via Panfilo Castaldi 4 MILANO, allegando: 

- una foto a mezzo busto, in divisa di rappresentanza A.I.S. 

- curriculum professionale 

- fotocopia certificati e/o diplomi di studio 

- autocertificazione di cittadinanza italiana 

- dichiarazione d'accettazione del presente Regolamento. 

Le domande incomplete e quelle non pervenute entro i termini, non saranno prese in considerazione. 

Art.4 - Giuria 

La Giuria è il solo organo competente per valutare le candidature, le prove scritte, le orali e quelle pratiche ed è costituita da: 

a) per le prove destinate alla selezione dei finalisti:

 - Presidente A.I.S.
 - Rappresentante Didattica Regionale 

 - Presidente Regionale 

 - Delegato Provinciale

b) per la prova finale e pubblica 

come sopra più due personaggi legati al mondo della comunicazione e all’arte

Art.5 - Conoscenze richieste 

I Candidati dovranno orientare la loro preparazione tecnica/teorica sui seguenti argomenti: 

Vitivinicoltura, enografia nazionale e internazionale, enologia, cantina, carta dei vini, tecnica della degustazione, abbinamento cibo-vino (metodo A.I.S.), carta dei vini (pianificazione, assortimento, etc), gestione di cantina - cultura generale, comportamento (enogastronomia, galateo, etc.) 

Art.6 - Divisa 

I candidati dovranno presentarsi alle prove pratiche in divisa di rappresentanza

Art.7 - Prove selettive 

Le prove della selezione si articoleranno nel seguente modo: 

a) compilazione di un questionario, le cui domande verteranno sugli argomenti del precedente art. 5 

b) degustazione di due vini anonimi 

Art.8 - Prova finale 

La prova sarà così articolata: Sorteggio dell'ordine d'uscita dei concorrenti. In attesa di essere chiamati i concorrenti sono tenuti a restare in una sala non comunicante col pubblico, sotto la tutela e la responsabilità di due Commissari A.I.S., scelti dal responsabile Concorsi. 

Degustazione e descrizione organolettica di due vini (un bianco, un rosso) e riconoscimento di un distillato. Correzione di una carta vini. Simulazione di Accoglienza in Cantina di un gruppo di visitatori. Abbinamento cibo-vino: il candidato dovrà indicare, a livello teorico, alcuni vini da abbinare ad un menu composto da piatti della cucina regionale.

Art.9 - Classifica finale 

La classifica finale sarà stilata sommando i punti che ciascun membro della Giuria (4/b.1 - 4/b.2 - 4/c) avrà assegnato a ciascun concorrente, secondo i criteri fissati dall’apposita Commissione. 

Il punteggio ottenuto nelle prove preselettive scritte non sarà utilizzato in alcun caso; questo punteggio non verrà reso pubblico.

Al termine delle prove finali e dopo delibera della Giuria, verranno proclamati i risultati definitivi, nel corso del Gala conclusivo.

Art.10 - Premi 

[image: image2.emf]Al primo classificato verrà conferito il titolo di "Miglior Sommelier non professionista della Lombardia” con un Diploma attestante la qualifica ottenuta , il Trofeo Consorzio Vini di Valtellina e Credito Valtellinese e verrà offerto un corso di specializzazione/ aggiornamento.
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