
festival 
degli orti   

22 | 27 Maggio
GIARDINI DELLE SERRE
VILLA REALE DI MONZA

Lunedì 21 Maggio
ore 18 INAUGURAZIONE

ORTI SENSORIALI E LIVE PERFORMANCES.
Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.

Musica del Maestro Guido Boselli, compositore e docente di violoncello al Conservatorio G. Verdi di Como
Rinfresco a cura di Scuola Civica Paolo Borsa e Istituto Olivetti - Monza. 
A seguire Sorbetto gastronomico e bollicine per tutti.

un progetto di



Martedì 22 Maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 11 LABORATORIO DI CUCINA

Cake Design a cura di Incantesimi di zucchero - Monza 
ore 13 SHOW COOKING E LUNCH

A cura di Scuola Civica Paolo Borsa e Istituto Olivetti - Monza 
ore 17 INCONTRI / RACCONTI
“Orto sublime. Il giardino dell’anima”
Moderatore: Roberta Castoldi - ricercatrice in Scienze Cognitive Commissione Europea. Intervengono:
Baldine Saint Girons / professeur de Philosophie des XVIIe et XVIIIe siècles Université - Paris Ouest Nanterre
Massimo Parodi / docente di Storia della Filosofia Medievale - Università degli Studi di Milano
Davide Rondoni / poeta e direttore del Centro di Poesia Contemporanea di Bologna
Traduzione a cura di Lucia Fossati
ore 18.30 DEGUSTAZIONE

Azienda Agricola l’Ulif - Picedo di Polpenazze del Garda BS
ore 19 SHOW COOKING

a cura di Theo Penati - Ristorante Pierino Penati - Viganò

Mercoledì 23 Maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 13 SHOW COOKING E LUNCH

A cura di Scuola Civica Paolo Borsa e Istituto Olivetti - Monza 
ore 17 INCONTRI / RACCONTI
“Orto-terapia. Il giardino che cura”
Moderatore: Donatella Bonaiuti - direttore della Divisione di Neuroriabilitazione dell’Azienda Ospedaliera
S.Gerardo di Monza. Intervengono:
Alessandro Toccolini / direttore del Dipartimento di Ingegneria Agraria - Università Agraria di Milano
Susanna Magistretti / presidente della Cooperativa Sociale Cascina Bollate
Marco Fumagalli / educatore Cooperativa La Meridiana - centro diurno per anziani e alzhaimer - Monza
Laura Cinzia Bassi / docente del Centro di Formazione Professionale specializzato in verde ornamentale
Scuola Agraria del Parco di Monza
ore 18.30 DEGUSTAZIONE

Agriturismo Mondo Antico - Rocca Susella PV
ore 19 SHOW COOKING

a cura di Osteria La Lira - Monza

Giovedì 24 Maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 13 SHOW COOKING E LUNCH

A cura di Scuola Civica Paolo Borsa e Istituto Olivetti - Monza 
ore 17 INCONTRI / RACCONTI
“Orto Urbano. Ripensare la città a partire dalla terra”
Moderatore: Alessandra Coppa - architetto e critica dell’architettura. Intervengono:
Simona De Giuli / architetto - Accademia di Architettura di Mendrisio e Sophie Agata Ambroise / architetto 
Officina del paesaggio “L’orto urbano di Chiasso come spazio pubblico”
Federico Fiecconi / fondatore e direttore creativo di Graffiti Media Factory “Casa da Vinci. Orto e vigne di Leonardo”
Michele Brunello / curatore del libro “Biomilano” di Stefano Boeri, a cura di Michele Brunello e Sara Pellegrini
"Biomilano, glossario di idee per una metropoli della Biodiversità." 
Claudio Cristofani / architetto autore del progetto Gli Orti di via Chiodi Milano “Dagli Orti per anziani ai 
giardini famigliari”
Giardino degli Aromi / Ospedale psichiatrico Paolo Pini “Orto giardino comunitario come bene comune”
Olimpia Tuzzi / Orto della Fede - Milano
ore 18.30 DEGUSTAZIONE

Azienda agricola e agriturismo La Costa - Perego LC
ore 19 SHOW COOKING

A cura di Paolo Barichella / Food Design Studio - Milano

Venerdì 25 Maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 10.30 INCONTRI / RACCONTI
"L'orto nell'azienda. Un nuovo approccio di sostenibilità culturale ed ambientale” 
Moderatore: Giampaolo Broccardi - editore La mia Finanza Green. Intervengono:
Oscar Belotto / direttore delle Operations di KSB “Il frutteto di KSB”
Agostino Cellini / fiduciario Slow Food per la condotta di Monza e Brianza “Orto e cultura alimentare”
Katiusha Melato / formatrice, psicologa del lavoro e psicoterapeuta transculturale “I sentieri del giardino interiore”
ore 12 DEGUSTAZIONE

CaldirolaBio – Casa Vinicola Caldirola - Missaglia LC
ore 12.30 SHOW COOKING

a cura di Giacomo Nogara - Ristorante I Melograni - Località La California, Nibionno LC
ore 17 INCONTRI / RACCONTI
“Orto didattico. Pedagogia nell’orto”
Moderatore: Marina Cirulli - insegnante e coordinatrice didattica scuola Alessandro Volta Monza
Intervengono: Luciana Colnaghi / ex insegnante elementare della scuola statale
Marina D’Alba / architetto paesaggista e autrice di laboratori per bambini “Un’opportunità da coltivare”
Noemi Messinese / insegnante scuola primaria Bachelet, Monza
Luca Baglivo / direttore CREDA (Centro Ricerca Educazione Documentazione Ambientale) Monza 
“Outdoor learning”
ore 18.30 DEGUSTAZIONE

La Rocchetta - Sarnico BG
ore 19 SHOW COOKING

Scuola di cibo a cura di Giancarlo Morelli / Ristorante il Pomiroeu - Seregno 

Sabato 26 Maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 10/19 MERCATO
ore 11 LABORATORIO BAMBINI

“I semi dell’orto” a cura della Scuola Civica Paolo Borsa, Monza
LABORATORIO ADULTI
“Impariamo l’Orto” a cura di Francesco Ghezzi, Azienda Agricola Villa Licia 

ore 13 SHOW COOKING E LUNCH
A cura di Scuola Civica Paolo Borsa e Istituto Olivetti - Monza

ore 16 LABORATORIO BAMBINI
“Impariamo il gelato naturale e a km zero”

ore 17 INCONTRI / RACCONTI
“Orto oggi. Ecosistema del futuro”
Moderatore: Michele Mauri / giornalista di La Rivista della NATURA
Intervengono: Andrea Pellegatta / agronomo “Orto biologico e sinergico”
Fondazione Minoprio “Dalla terra un futuro verde: formazione e ricerca a Minoprio”
Valeria Mosca / Alzapèt laboratorio di agricoltura biodinamica e recupero varietà antiche e dimenticate 
“Coltivare le specie antiche e dimenticate”
Davide Livio / psicologo Permacultura “La progettazione di ecosistemi umani e vegetali”
ore 18.30 DEGUSTAZIONE

Birra del Carrobiolo, Piccolo Opificio Brassicolo del Carrobiolo - Fermentum - Monza
ore 19 SHOW COOKING

A cura di Società Cooperativa Sociale In-presa - Carate Brianza
ore 21/23 DJ SET E BEVERAGE

Schon - Monza

Sarà presente il Book Shop A BOOK, con una selezione di libri su orto, food e tematica green.  
Il programma potrebbe subire alcune modifiche in base alla variata disponibilità dei relatori.
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Domenica 27 maggio
ore 10/21 ORTI SENSORIALI. Installazioni vegetali a cura di progettisti ed aziende florovivaistiche.
ore 10/19 MERCATO
ore 11 LABORATORIO BAMBINI

“L’orto giocondo” a cura di Marina D’Alba
LABORATORIO ADULTI
“Confetture e marmellate, preparazione e ricette” a cura di Diana De Prato

ore 12 SHOW COOKING
a cura di Elisabetta Rigamonti - Scuola di Cucina Macrobiotica - Monza

ore 15 LABORATORIO BAMBINI
“Dal vaso al seme. L’orto creativo” a cura di Marica Moro

ore 16 LABORATORIO BAMBINI / ADULTI
“Mandala Soup” a cura di Di.Co. Corinna Farchi

ore 17 SHOW COOKING
“Modalità di conservazione dei cibi”

Le iscrizioni ai laboratori saranno aperte dal 14 al 23. Prenotare al numero 346 6049180

In caso di maltempo informazioni sullo svolgimento degli eventi verranno pubblicate sul sito 
www.terralabtrepuntozero.org
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