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LA CARTA DEI VINI DI LOMBARDIA



LA CARTA DEI VINI DI LOMBARDIA
Corso di qualificazione professionale per aspiranti sommelier

1°-2°- 3°livello

Introduzione

I vini e gli altri prodotti indicati nella presente carta vengono degustati, in forma anonima, dagli allievi durante le
lezioni del corso per sommelier A.1.S. Lombardia.

| prodotti sono scelti per tipologia in funzione dell’argomento trattato per consentire di apprendere al meglio la
tecnica dell’analisi sensoriale, di comprendere le caratteristiche organolettiche e di individuare I'accostamento
ideale conil cibo.

Al termine di ogni lezione i sommelier addetti al servizio dei vini leggono le etichette e forniscono informazioni e
note tecniche sui prodotti degustati citando il nome dell’Azienda e indicando il prezzo medio di vendita in enoteca.

I vini e i prodotti presenti in questa carta sono da considerarsi tra le eccellenze della produzione italiana e
internazionale disponibili sul mercato.

Dal perlage fine e persistente, con profumi fragranti e sentori che vanno dalla frutta bianca agli agrumi, alla frutta
secca, ai fiori gialli e, in taluni casi, alle spezie. Al gusto si presentano freschi, sapidi, equilibrati, intensi e di lunga
persistenza gusto-olfattiva. In queste caratteristiche ritroviamo gli spumanti Metodo Classico, e gli Champagne.
Gli spumanti Metodo Charmat o Martinotti invece, si presentano in genere piu leggeri, luminosi e brillanti, dai
profumi fruttati e floreali. Al gusto si presentano con spiccata freschezza e media struttura.

Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot Nero d.o.c.g. Brut “Giorgi 1870
Vitigno: Pinot Nero Giorgi Lombardia

Franciacorta d.o.c.g. Brut Saten ‘61
Vitigno: Chardonnay Guido Berlucchi Lombardia

Oltrepo Pavese Metodo Classico Pinot Nero d.o.c.g. Extra Brut Rosé Cruasé “Monteceresino’
Vitigno: Pinot Nero Travaglino Lombardia

Valdobbiadene Prosecco Superiore d.o.c.g. Extra-Dry “Giustino B.”
Vitigno: Glera Ruggeri Veneto

Franciacorta d.o.c.g. Dosaggio Zero Nature ‘61
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero Guido Berlucchi Lombardia

Franciacorta d.o.c.g. Extra Brut “Animante”
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco Barone Pizzini Lombardia

Franciacorta d.o.c.g. Dosage Zéro “Anna Maria Clementi” Riserva
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Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Champagne a.o.c. Brut Grand Cru “Mes Racines”
Vitigno: Pinot Noir, Chardonnay

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Vintage Collection”
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Trentodoc Brut “Tridentum”
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero

Ca’ del Bosco

Alfred Tritant

Ca’ del Bosco

Cesarini Sforza

Oltrepo Pavese Metodo Classico Rosé d.o.c.g. “Saignée della Rocca”

Vitigno: Pinot Nero

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Emozione”
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Vini Bianchi Giovani o Maturi

Conte Vistarino

Villa Franciacorta

Lombardia

Francia (Champagne)

Lombardia

Trentino

Lombardia

Lombardia

Vini giovani, anche aromatici, con eleganti profumi di frutta a polpa bianca, frutta tropicale, fiori bianchi ed erbe
aromatiche. Al gusto sono sempre piacevolmente freschi e di buon equilibrio.
I vini maturi, invece, presentano tonalita cromatiche che spaziano dal giallo paglierino al giallo dorato, con profumi
intensi e complessi di fiori e frutta matura; a volte presentano spiccate note minerali. Al gusto sono strutturati,

sapidi, persistenti ed equilibrati.

Valle d'Aosta d.o.p. Chardonnay “Cuvée Bois”
Vitigno: Chardonnay

Valle d'Aosta d.o.p. Petite Arvine “Fleur”
Vitigno: Petite Arvine

Roero Arneis d.o.c.g. “ReCit”
Vitigno: Arneis

Lugana d.o.c. “I Frati”
Vitigno: Turbiana

Lugana d.o.p. “Prestige”
Vitigno: Turbiana

Collina del Milanese i.g.t. “Banino Bianco”
Vitigno: Sauvignon, Chardonnay, Riesling Renano

Les Crétes

Les Crétes

Monchiero Carbone

Ca’ dei Frati

Ca Maiol

Banino

Valle d'Aosta

Valle d'Aosta

Piemonte

Lombardia

Lombardia

Lombardia



Provincia di Pavia i.g.t. “Riesling di Oliva”
Vitigno: Riesling Renano

Lugana d.o.p. “Perla”
Vitigno: Turbiana

Trentino d.o.c. Miiller Thurgau
Vitigno: Miiller Thurgau

Alto Adige d.o.c. Gewlrztraminer “Selida”
Vitigno: Gewdirztraminer

Alto Adige d.o.c. Sauvignon “Pepi”
Vitigno: Sauvignon

Alto Adige d.o.c. Gewdlirztraminer
Vitigno: Gewdirztraminer

Alto Adige d.o.c. Pinot Grigio
Vitigno: Pinot Grigio

Vino bianco frizzante “Ambaraba”
Vitigno: Garganega

Soave Classico d.o.c. “San Michele”
Vitigno: Garganega

Soave Classico d.o.c. “Mondello”
Vitigno: Garganega, Chardonnay e Trebbiano di Soave

Venezia Giuliai.g.t. “Ograde”
Vitigno: Vitovska, Malvasia, Sauvignon e Pinot Grigio

Friuli Isonzo d.o.c. Pinot Grigio “Gris”
Vitigno: Pinot Grigio

Friuli Isonzo d.o.c. Sauvignon
Vitigno: Sauvignon Blanc

Collio d.o.c. Friulano “Amani”
Vitigno: Friulano

| Gessi

Perla Del Garda

La-Vis

Cantina Tramin

Cantina Tramin

J. Hofstatter

Castel Sallegg

Volcanalia

Ca’' Rugate

Aldegheri

Skerk

Lis Neris

Lis Neris

Marco Felluga

Lombardia

Lombardia

Trentino

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Veneto

Veneto

Veneto

Friuli-Venezia Giulia

Friuli-Venezia Giulia

Friuli-Venezia Giulia

Friuli-Venezia Giulia



Albana di Romagna secco d.o.c.g. “Santa Lusa”

Vitigno: Albana

Colli di Luni d.o.c. Vermentino “Etichetta Nera”

Vitigno: Vermentino

Verdicchio dei Castelli di Jesi d.o.c. Classico Superiore

Vitigno: Verdicchio

Castelli di Jesi Verdicchio Riserva d.o.c.g. Classico “San Paolo”

Vitigno: Verdicchio

Frascati Superiore d.o.c.g “Vigneto Santa Teresa”

Ancarani

Cantine Lunae

Bucci

Pievalta

Fontana Candida

Vitigno: Malvasia di Candia aromatica, Malvasia puntinata, Greco e Trebbiano

Lazio i.g.p. “Ferentano”
Vitigno: Rossetto

Fiano di Avellino d.o.c.g. “Exultet”
Vitigno: Fiano

Fiano di Avellino d.o.c.g “I vini di Janus”
Vitigno: Fiano

Greco di Tufo d.o.c.g “Terre degli Angeli”
Vitigno: Greco

Greco di Tufo d.o.c.g “I vini di Janus”
Vitigno: Greco

Vermentino di Sardegna d.o.c. “Su’imari”
Vitigno: Vermentino

Sicilia d.o.c. “Adénzia bianco”
Vitigno: Grillo, Inzolia

Alsace a.o.c. Pinot Gris Vieille Vigne
Vitigno: Pinot Gris

Pouilly-Fumé a.o.c. “La Rambarde”
Vitigno: Sauvignon blanc

Falesco

Quintodecimo

Cantina Riccio

Terredora

Cantina Riccio

Su'entu

Emilia-Romagna

Liguria

Marche

Marche

Lazio

Lazio

Campania

Campania

Campania

Campania

Sardegna

Baglio del Cristo di Campobello Sicilia

Frédéric Arbogast

Landrat-Guyollot

Francia (Alsazia)

Francia
(Valle della Loira)



Riesling Mosel Zeltinger Sonnenuhr Spatlese Markus Molitor Germania (Mosella)
Vitigno: Riesling

Finger Lakes AVA Fox Run Vineyards USA (New York)
Vitigno: Chardonnay

Western Cape W.O. Signature Collection Spier Sudafrica
Vitigno: Chenin Blanc (Western Cape)
Vini Rosati

Leggeri, di media struttura con profumi di frutti rossi e note floreali. Freschi al palato con una piacevole sapidita.

Salento Rosato i.g.p. “Mjére”
Vitigno: Negroamaro, Malvasia Nera Leccese Michele Calo e Figli Puglia

Valténesi Riviera del Garda Classico Chiaretto d.o.c. “Il Chiaretto”
Vitigno: Groppello, Marzemino, Barbera e Sangiovese Pasini San Giovanni Lombardia

Vini Rossi Gi i 0 Maturi

I vini giovani dai profumi fruttati e floreali, con note di frutti rossi e, in taluni casi, vinose. Al gusto, in genere, sono
caldi, abbastanza morbidi, piacevolmente freschi, con tannini percettibili.

I vini maturi dai profumi ampi, eterei e speziati, con riconoscimenti che spaziano dalla confettura di frutti neri, alle
spezie, ai fiori secchi e alle note empireumatiche che ricordano il caffé e il cacao per arrivare, nei casi estremi, ai
sentori animali. Al gusto si presentano caldi, morbidi, con tannini eleganti, equilibrati.

Valcalepio Rosso d.o.c.
Vitigno: Merlot, Cabernet Sauvignon Castello di Grumello Lombardia

Riviera del Garda Classico d.o.p. “Lucone” Tenute del Garda Lombardia
Vitigno: Groppello, Marzemino, Barbera e Sangiovese.

Valtellina Superiore d.o.c.g. Inferno Riserva “Al Carmine” Caven Lombardia
Vitigno: Nebbiolo

Oltrepo Pavese d.o.c. Barbera “Campo del Marrone” Bruno Verdi Lombardia
Vitigno: Barbera

Botticino d.o.c. “Pia de La Tesa” Noventa Lombardia
Vitigno: Barbera, Sangiovese, Marzemino e Schiava Gentile



Provincia di Pavia i.g.t. “Pernice”
Vitigno: Pinot Nero

Bonarda dell’ Oltrepo Pavese d.o.c. “Cresta del Ghiffi”

Vitigno: Croatina

Sforzato di Valtellina d.o.c.g. “Corte di Cama”
Vitigno: Nebbiolo

Garda Marzemino d.o.c. “Mazane”
Vitigno: Marzemino

Valtellina Superiore d.o.c.g. Sassella “Marena”
Vitigno: Nebbiolo

Valtellina Superiore d.o.c.g. Inferno Riserva
Vitigno: Nebbiolo

Sfursat di Valtellina d.o.c.g. “Fruttaio Ca’ Rizzieri”
Vitigno: Nebbiolo

Bonarda dell’ Oltrepo Pavese d.o.c.
Vitigno: Croatina

Sforzato di Valtellina d.o.c.g. “Canua”
Vitigno: Nebbiolo

Barolo d.o.c.g.
Vitigno: Nebbiolo

Dolcetto D'Alba d.o.c.
Vitigno: dolcetto

Gattinara d.o.c.g.
Vitigno: Nebbiolo

Barolo d.o.c.g. “Brunate”
Vitigno: Nebbiolo

Colli Tortonesi Barbera d.o.c. “Territorio”
Vitigno: Barbera

Barbaresco d.o.c.g.
Vitigno: Nebbiolo

Barbera D’asti d.o.c.g. “Da Sul”
Vitigno: Barbera

Dogliani d.o.c.g. “Cursalet”

Conte Vistarino

F.Ili Agnes

Mamete Prevostini

Costaripa

Mamete Prevostini

Pietro Nera

Aldo Rainoldi

Picchi

Conti Sertoli Salis

Oddero

Giacomo Fenocchio

Travaglini

Ceretto

Claudio Mariotto

Rizzi

Laiolo Reginin

Gillardi

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Lombardia

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte



Vitigno: Dolcetto
Alto Adige Pinot Nero d.o.c. “Riserva Mazon”
Vitigno: Pinot Nero

Teroldego Rotaliano d.o.c.
Vitigno: Teroldego

Amarone della Valpolicella Classico d.o.c.g.
Vitigno: Corvina, Rondinella, altri

Lambrusco di Sorbara d.o.c. “Lambrusco del Fondatore”
Vitigno: Lambrusco Sorbara

Lambrusco di Sorbara d.o.c. “Vigna Del Cristo”
Vitigno: Lambrusco Sorbara

Rosso Piceno d.o.c.
Vitigno: Montepulciano, Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Lacrima di Morro D’Alba Superiore d.o.c. “Guardengo”
Vitigno: Lacrima

Rosso Piceno d.o.c. “Libenter”
Vitigno: Montepulciano, Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Brunello di Montalcino d.o.c.g.
Vitigno: Sangiovese

Bolgheri Superiore d.o.c. “Piastraia”

Vitigno: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Syrah

Rosso di Montalcino d.o.c.
Vitigno: Sangiovese

Chianti Classico Gran Selezione d.o.c.g. “San Lorenzo”
Vitigno: Sangiovese, Merlot e Malvasia Nera

Chianti Classico Riserva d.o.c.g. “Rancia”
Vitigno: Sangiovese

Toscana Rosso i.g.t. “Pactio”
Vitigno: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Cesanese di Olevano Romano Superiore “Silene”

J. Hofstétter

F.Ili Dorigati

Aldegheri

Cleto Chiarli

Cavicchioli

Aurora

Lucchetti

Tenuta di Tavignano

Col D'Orcia

Michele Satta

Col D'Orcia

Castello di Ama

Felsina

Tenuta Fertuna

Damiano Ciolli

Alto Adige

Trentino

Veneto

Emilia-Romagna

Emilia-Romagna

Marche

Marche

Marche

Toscana

Toscana

Toscana

Toscana

Toscana

Toscana

Lazio



Vitigno: Cesanese d’ Affile

Sagrantino di Montefalco d.o.c.g. “Arquata”
Vitigno: Sagrantino

Torgiano Rosso Riserva d.o.c.g. “Rubesco Vigna Monticchio”

Vitigno: Sangiovese

Montefalco Rosso d.o.c.
Vitigno: Sangiovese, Merlot, Sagrantino

Adanti

Lungarotti

Arnaldo Caprai

Montepulciano d'Abruzzo Colline Teramane d.o.c.g Riserva “Zanna”

Vitigno: Montepulciano

Montepulciano D’Abruzzo d.o.p.
Vitigno: Montepulciano

Tintilia del Molise d.o.c. “Lagena”
Vitigno: Tintilia

Aglianico del Vulture Superiore d.o.c.g. “Basilisco”
Vitigno: Aglianico

Leverano Negroamaro d.o.p. Riserva “Liranu”
Vitigno: Negroamaro

Primitivo di Manduria d.o.c. “Raccontami”
Vitigno: Primitivo

Noto Rosso d.o.c. “Santa Cecilia”
Vitigno: Nero d'Avola

Carignano del Sulcis d.o.c. Riserva “Kanai”
Vitigno: Carignano

Saint-Emilion Grand Cru a.o.c. “La Réserve”

Vitigno: Merlot, Cabernet Franc e Cabernet Sauvignon

Nuits-Saint-Georges a.o.c.
Vitigno: Pinot nero

Chateauneuf du Pape Rouge a.o.c. “Le Calice de Saint Pierre”

Vitigno: grenache, mourvedre, syrah

luminati

Tenuta Ulisse

Angelo D'Uva

Basilisco

Conti Zecca

Vespa Vignaioli per Passione

Planeta

Sardus Pater

Chateau Palais Cardinal

Chanson Pere et Fils

Domaine des Péres De L'Eglise

Umbria

Umbria

Umbria

Abruzzo

Abruzzo

Molise

Basilicata

Puglia

Puglia

Sicilia

Sardegna

Francia

(Bordeaux)

Francia
(Borgogna)

Francia
(Valle del Rodano)



Crozes-Hermitage Rouge a.o.c. “Les Meysonniers”

Vitigno: Syrah

Rioja d.o.ca. Reserva

Vitigno: Tempranillo, Mazuelo, Garnacha

Malbec “Bacan”
Vitigno: Malbec

Barossa “The Barossan”
Vitigno: Syrah

Vini dolci da dessert, aromatizzati, passiti o liquorosi

M. Chapoutier

Marqués de Vargas

La Giostra del Vino

Peter Lehmann

Francia
(Valle del Rodano)

Spagna
(Rioja)

Argentina
(Mendoza)

Australia
(Barossa Valley)

I vini dolci da dessert ottenuti da uve aromatiche, si presentano molto intensi e complessi al naso, con note di fiori
bianchi, frutta a polpa bianca e, in alcuni casi, erbe aromatiche. Al palato si presentano dolci e freschi.

Le altre tipologie, dai profumi sempre intensi e complessi al naso, con note di frutta candita e spezie, sono
generalmente caldi al palato con lunga persistenza gustolfattiva.

Moscato d’Asti d.o.c.g. “Casa di Bianca”
Vitigno: Moscato bianco

Moscato d'Asti d.o.c.g. “Piccole Gioie”
Vitigno: Moscato bianco di Canelli

Malvasia Di Casorzo d.o.c. “Dolce Stil Novo”
Vitigno: Malvasia di Casorzo

Vino Da Uve Stramature Bianco “Mesicaseu”
Vitigno: Moscato bianco, Chardonnay

Friuli Colli Orientali d.o.c. “Sium”
Vitigno: Picolit, Verduzzo Friulano

Moscato del Molise d.o.c. Passito “Apianae”
Vitigno: Moscato Bianco

Greco di Bianco d.o.c.
Vitigno: Greco Bianco

Gianni Doglia

Anna Ghione

Gaudio

LArmangia

La Viarte

Di Majo Norante

Ceratti

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Veneto

Molise

Calabria



Marsala Superiore Riserva d.o.c. “Donna Franca”
Vitigno: Grillo Cantine Florio
Passito di Pantelleria d.o.c. “Ben Ryé”

Vitigno: Zibibbo (Moscato d'Alessandria) Donnafugata

Sauternes a.o.c. “Castelnau de Suduiraut”

Vitigno: Sémillon, Sauvignon Blanc Chateau Suduiraut

Barsac a.o.c. Chateau Simon
Vitigno: Sémillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle

Muscat de Rivesaltes a.o.c. Vin doux Naturel Chéateau Las Collas

Vitigno: Moscato d’ Alessandria

Sherry d.o. Solera Especial 20 afios “Don Guido” Williams & Humbert

Vitigno: Pedro Ximénez

Sherry d.o. “Nectar”
Vitigno: Pedro Ximénez

Gonzales Byass

Porto d.o. Vintage “Silval” Quinta De Noval
Vitigni: touriga nacional, touriga franca, tinta cdo, sousao, tinta roriz

Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Vitigno: furmint, harsleveld, zeta Disznoké

Birre

D'Abbazia “Brune” Leffe

Pils “Tipopils” Birrificio Italiano

IPA “Asteroid 56013” ?7?? Birrificio Italiano

Blonde Ale “Nazionale” Baladin
Distillati
Grappa di Merlot “ll Merlot” Nonino

Vinacce: Merlot

Acquavite d'uva di Malvasia “Ue” Nonino
Vitigno: Malvasia
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Sicilia

Sicilia

Francia
(Bordeaux)
Francia
(Bordeaux)

Francia
(Roussillon)

Spagna
(Jerez)

Spagna
(Jerez)

Portogallo

(Valle del Douro)

Ungheria

Belgio

Italia

Italia

Italia

Friuli-Venezia Giulia

Friuli-Venezia Giulia



Kentucky Straight Bourbon Whisky “Rare Breed” Wild Turkey USA
(Kentucky)

Bas Armagnac a.o.c. VS “Signature” Chateau De Laubade Francia
Vitigno: Ugni-Blanc, Folle Blanche

Oltre ai vini presenti in carta, verranno degustati:

- lvini delle diverse cantine visitate durante la lezione “Visita ad un’Azienda vitivinicola” prevista al 1° livello
- lvini degustati in sede di esame
- Alcuni vini difettosi

Si ringraziano tutte le Aziende che hanno aderito al progetto
“Carta dei Vini ai Corsi A.L.S. di Lombardia”

e i Distributori:
AfriWines
Bolis
Duca di Salaparuta
Gruppo ltaliano Vini
Marchesi Antinori
Meregalli Giuseppe
Meregalli Spirits
Onestigroup
T.M.T. Emozioni
Sarzi Amade
Un ringraziamento speciale a:

Gruppo Campari

Conti Zecca
Nonino
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