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QUANDO HAI INIZIATO A FARE 
QUESTO LAVORO?
Inizialmente andai a lavorare per la ditta 
LPPRELOLDUH�9LWWRULD��FKH�IDFHYD�FDSR�DOOD�
0LUD�/DQ]D�GL�*HQRYD��$YHYDQR�XQ�JUXSSR�
di aziende e io mi occupavo di zootecnia, ta-
EDFFR��ULVR�H�RYYLDPHQWH�GL�YLWLFROWXUD��3RL��
dal giugno del 1974, mi sono occupato solo 
GL�YLWLFROWXUD�HG�HQRORJLD��

LA PRIMA AZIENDA?
6L�FKLDPDYD�%DOOHVWULHUL��D�&DVWHJJLR��SRL�GL-
YHQWDWD�%DOODELR��$YHYR����DQQL�H�PL�VRQR�
ritrovato a dare del tu a gente come Antonio 
Piccinardi e Luigi Veronelli, un’esperienza 

XQLFD�SHU�TXHOO¶HSRFD��3RL�VRQR�DQGDWR�D�5L-
YDQD]]DQR��QHOOD�7HQXWD�GL�1D]]DQR��H�VRQR�
cresciuto ulteriormente perché avevo maggio-
UL�UHVSRQVDELOLWj�

IN QUEGLI ANNI HAI ANCHE INIZIATO, 
GIOVANISSIMO, A FARE IL RELATORE 
AI CORSI AIS
6u��KR�IUHTXHQWDWR�L�FRUVL�QHO������H�QHO������
VRQR�GLYHQWDWR�UHODWRUH��8Q¶DYYHQWXUD�LPSRU-
tante, soprattutto in Lombardia, ma non solo, 
GXUDWD�SL��GL����DQQL�H�SDUWLWD�D�0LODQR�TXDQGR�
L�FRUVL�VL�WHQHYDQR�VXOOD�WHUUD]]D�0RWWD�

IL TUO NOME È PERÒ SOPRATTUTTO 

LEGATO AL LAVORO CHE HAI FATTO A 
CODEVILLA NELL’AZIENDA MONTELIO
&RQ�0RQWHOLR�PL�VRQR�LQQDPRUDWR�GH¿QLWL-
vamente della mia terra, dell’Oltrepò Pave-
VH��9L�HQWUDL�QHO������HG�HEEL�VXELWR�FDUWD�
bianca avendo un bellissimo rapporto con la 
SURSULHWj��'D��������ERWWLJOLH��FRQ�OD�PLD�GL-
UH]LRQH��VLDPR�SDVVDWL�QHJOL�DQQL�D���������

SEI STATO PIÙ UN TRADIZIONALISTA O UN 
INNOVATORE?
1HOOD�YLQL¿FD]LRQH�LQ�ELDQFR�VRQR�VWDWR�XQ�
LQQRYDWRUH��5LXVFLYR�JLj�DOOD�%DOOHVWULHUL�H�D�
5LYDQD]]DQR�D�IDUH�YLQL�ELDQFKL�GL�RWWLPR�OL-
YHOOR�VHQ]D�O¶XWLOL]]R�GHO�JUXSSR�IULJRULIHUR��
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HD�XQD�PHPRULD�IRWRJUD¿FD�IROJRUDQWH��ULFRUGD�QLWLGDPHQWH�QRQ�
VROR�WXWWH�OH�WDSSH�GHOOD�VXD�YLWD�SURIHVVLRQDOH��PD�DQFKH�YROWL�H�
avvenimenti appartenenti al mondo del vino in generale e dell’Ol-
WUHSz�3DYHVH�LQ�SDUWLFRODUH��8Q�WHUULWRULR��TXHVW¶XOWLPR��GHO�TXDOH�

continua a essere, al netto delle sue contraddizioni, continuamente innamorato 
VHQ]D�LQGXJLR�DOFXQR��
1DWR�D�9DU]L�H�FUHVFLXWR�D�5HWRUELGR��0DULR�0DI¿�q�XQD�GHOOH�VWRULFKH��H�

VLFXUDPHQWH�SL��DI¿GDELOL�H�VHULH��¿JXUH�DSSDUWHQHQWL�D�TXHVWR�WULDQJROR�GL�YLJQD�
SRVWR�D�VXG�GHOOD�/RPEDUGLD��8QR�GHL�VXRL�PRWWL��WUDVPHVVRJOL�DJOL�LQL]L�GHOOD�
VXD�FDUULHUD��q�WXWWRUD��³,Q�D]LHQGD�VHPSUH�L�YLQL�GHOO¶D]LHQGD��IXRUL�GDOO¶D]LHQGD�
VHPSUH�L�YLQL�GHJOL�DOWUL´��HVHPSLR�SUDWLFR�H�FRQFUHWR�GL�FRVD�VLJQL¿FKL�FROWLYDUH�
FRVWDQWHPHQWH�OD�FXULRVLWj��PHWWHQGRVL�VHPSUH�LQ�GLVFXVVLRQH��©$QFRUD�DGHVVR�
KR�TXHVWR�YL]LR�H�L�PLHL�����YLQL�DOO¶DQQR��SHU�ULPDQHUH�VHPSUH�DOOHQDWR��FRQ-
WLQXR�D�GHJXVWDUOLª��1DWR�FRPH�SHULWR�DJUDULR��q�GLYHQWDWR�YHORFHPHQWH�XQR�
GHJOL�HQRORJL�SL��VHQVLELOL�GHO�YLJQHWR�ROWUHSDGDQR�
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IDFHQGR�DOO¶DQWLFD�H�FRQ�L�OLHYLWL�QDWXUDOL��2JJL�
LQYHFH�GHYL�DYHUH�OD�WHFQRORJLD�GHO�IUHGGR�H�
io alla Montelio ho lavorato anche con l’i-
perossigenazione ottenendo risultati sorpren-
GHQWL��&RQ�LO�0�OOHU�7KXUJDX��LQYHFH��IDFHYR�
FULRPDFHUD]LRQH��6XL�URVVL��LQYHFH��VRQR�VWDWR�
un tradizionalista e continuo a esserlo tuttora, 
WUDQQH�FKH�SHU�LO�SLQRW�QHUR�YLQL¿FDWR�LQ�URV-
VR��GRYH�IDFFLR�IDUH�XQ�SR¶�GL�PDFHUD]LRQH�
D�IUHGGR�L�SULPL�JLRUQL��6RQR�SHUz�FDPELDWH�
GXH�FRVH�RJJL��

QUALI?
Il grado e mezzo di alcol in più dovuto al cli-
ma, che incide parecchio, e poi le barbatelle, 
FKH�RJJL�VRQR�FRPH�GHL�SROOL�GL�DOOHYDPHQWR�

COSA INTENDI?
Il pollo ruspante è in mezzo all’aia con il suo 
spazio, quello di allevamento è in batteria, ha 
uno spazio ridotto e si nutre con mangime di 
SHVVLPR�OLYHOOR��/H�YLWL�GL�XQD�YROWD�YLYHYDQR�
���DQQL��RJJL��ODYRUDQGR�EHQH�q�JLj�WDQWR�VH�

DUULYL�D�������DQQL��Ê�YHUR��FL�VRQR�SL��PD-
ODWWLH��PD�q�FDPELDWR�TXDOFRVD��&¶q�VWDWD�XQD�
VRUWD�GL�³LQJHQWLOLPHQWR´��/¶HVSORVLRQH�GHO-
la viticoltura a livello mondiale, ad un certo 
punto, ha portato i vivaisti a non riuscire più a 
servire il mercato con il materiale che avevano 
a disposizione e quindi hanno cominciato a 
UDFFRJOLHUH�GL�WXWWR�H�GL�SL���2JJL�F¶q�XQ�GLH-
WURIURQW��PD�LO�GDQQR�q�VWDWR�IDWWR��

L’OLTREPÒ PAVESE È UN UNIVERSO 
MOLTO FRASTAGLIATO, DI NON AGEVOLE 
LETTURA. QUESTA COMPLESSITÀ È CHIARA 
AD APPASSIONATI E CONSUMATORI?
,Q�2OWUHSz�VL�SXz�IDUH�TXDOVLDVL�FRVD��PD�LO�
WHUUHQR�q�FRPH�XQ�PRVDLFR��6ROR�D�0RQWHOLR��
in una singola vigna, avrei dovuto cambiare 
WUH�SRUWDLQQHVWL�LQ�����PHWUL��4XHVWR�q�LO�YHUR�
SUREOHPD�SUHVHQWH�LQ�TXHVWD�WHUUD�

IL FATTO CHE QUI SI POSSANO COLTIVARE 
TANTE VARIETÀ È UN FATTORE POSITIVO O 
ERA MEGLIO SPECIALIZZARSI?

I numeri parlano chiaro: croatina, pinot nero, 
EDUEHUD�H�ULHVOLQJ�UDSSUHVHQWDQR�O¶����GHOOD�
VXSHU¿FLH�YLWDWD�DOO¶LQWHUQR�GHOOD�GHQRPLQD-
]LRQH��4XDWWUR�YLWLJQL��FKH�SRVVRQR�HVVHUH�
GHFOLQDWL�LQ�RWWR�YLQL�

DOVREBBE ESSERE QUESTO L’ARCHITRAVE 
DELL’OLTREPÒ PAVESE?
6u��TXHVWR�q�O¶2OWUHSz�3DYHVH��3RL�WXWWR�LO�UHVWR�
ben venga, dal cortese al sauvignon blanc, se 
IDWWR�EHQH��3HUz�QRQ�SXRL�DQGDUH�LQ�JLUR�FRQ�
ROWUH����WLSRORJLH�GL�'2&�H�DOWUH�������GL�,*7��
&UHL�FRQIXVLRQH�

LA SPUMANTISTICA IN ITALIA HA 
AVUTO, E VIVE TUTTORA, UN 
MOMENTO IMPORTANTE. LA 
FRANCIACORTA È ORMAI UNA 
VERA E PROPRIA CASE HISTORY. 
C’È ANCORA SPAZIO PER 
L’OLTREPÒ O È UN TRENO ORMAI 
PERSO?
&RPH�OD�VWRULD�LQVHJQD��OD�VSXPDQWLVWLFD�
KD�UDGLFL�DQWLFKH�TXL��3RWUHEEH�HVVHUH�XQ�
traino pazzesco e, secondo me, c’è ancora 
PROWR�VSD]LR�SHU�O¶2OWUHSz�3DYHVH��,O�SUREOH-
PD�q�FKH�TXDQGR�VL�SDUOD�GL�0HWRGR�&ODVVLFR��
VH�YXRL�IDUH�TXDQWLWj��GHYL�DYHUH�GLVSRQLELOLWj�
¿QDQ]LDULH��SHUFKp�SHU�WUH�DQQL�R�TXDWWUR�DQQL�
GHYL�WHQHUOR�Ou�D�ULSRVDUH�LQ�FDQWLQD��DVSHWWR�
VLPLOL�DL�JUDQGL�URVVL��,Q�)UDQFLDFRUWD�VRQR�
arrivati imprenditori che arrivavano da altri 
PRQGL�D�LQYHVWLUH�FLIUH�LPSRUWDQWL�

CON DEI ROSSI DA GRANDE 
INVECCHIAMENTO, CI SI POTREBBE 
METTERE AL PARI DI ALTRE ZONE CHE 
HANNO FATTO DI QUESTA TIPOLOGIA IL 
PORTABANDIERA DEL LORO TERRITORIO?
I grandi rossi nel nostro territorio sono due: 
uno unisce barbera, croatina, uva rara e ve-
VSROLQD��+D�WURYDWR�HVSOLFD]LRQH�VRSUDWWXWWR�
in un angolo di territorio che chiamiamo But-
WDIXRFR��$JJLXVWDQGR�XQ�SR¶�OH�SHUFHQWXDOL�
nel disciplinare, rendendo questo rosso più 
RPRJHQHR��VXL�WHUUHQL�JLXVWL�SXRL�IDUH�FRVH�
PHUDYLJOLRVH��3RL�DEELDPR�LO�SLQRW�QHUR�YLQL-
¿FDWR�LQ�URVVR��DQFKH�LQ�TXHVWR�FDVR�FL�VRQR�
zone e produttori che sono in grado di donare 
LQWHUSUHWD]LRQL�VWUDRUGLQDULH��,Q�TXHVWR�FDVR�
il problema è la presenza di un disciplina-
re unico: in realtà ci sono due pinot nero 
FRPSOHWDPHQWH�GLYHUVL��8QR�FROWLYDWR�QHOOD�
SULPD�IDVFLD�FROOLQDUH�H�SRL�TXHOOR�FROWLYDWR�
SL��LQ�DOWR��6HQWL�GXH�FRVH�GLIIHUHQWL�QHO�ELF-
FKLHUH��Ê�XQD�TXHVWLRQH�GL�WHUURLU��PD�DQFKH�
GL�DOWLWXGLQH�
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INSOMMA, DEI CAPISALDI 
SUI QUALI PUNTARE CI SONO ECCOME. 
CI SONO ANCHE LE PERSONE?
6u��RJJL�FL�VRQR�PROWL�JLRYDQL�FKH�ODYRUDQR�
EHQH�H�FKH�KDQQR�XQD�QXRYD�PHQWDOLWj��,O�SUR-
blema è che se li metti tutti assieme arrivano 
D�IDUH�VROR�LO�����GL�WXWWR�LO�YLQR�SURGRWWR�LQ�
2OWUHSz�3DYHVH�

UN CONSIGLIO DA DARE ALLE NUOVE 
GENERAZIONI?
Bisogna amare e conoscere il proprio ter-
ULWRULR�SHU�SRWHUOR�GLYXOJDUH��1RQ�ELVRJQD�
IDUH�O¶HUURUH�GHL�ORUR�SDGUL��FLRq�TXHOOR�GL�
conoscere solo il loro paese e considerare 
TXHOOR�GL�IURQWH�XQ�QHPLFR��
%LVRJQD�DPSOLDUH�O¶RUL]]RQWH��'HYR�GLUH��

però, che questa nuova generazione oltre-
padana è già più aperta, più disposta al 
GLDORJR�H�DO�FRQIURQWR��$EELDPR�JLRYDQL�
FKH�VL�VRQR�IHUPDWL��KDQQR�VWXGLDWR�H�KDQQR�
RWWLPH�EDVL��
%LVRJQD�ULSDUWLUH�GD�ORUR���

L’OLTREPÒ PAVESE

Classe 1947, Mario Maffi è uno 
dei più profondi conoscitori 
dell’Oltrepò Pavese. Nato a 
Varzi, cresciuto a Retorbido, 
è stato uno dei più amati e 
storici relatori dei corsi di AIS 
Lombardia. Il suo lavoro di 
enologo è legato soprattutto 
a quello dell’azienda Monte-
lio di Codevilla, nella quale 
ha lavorato per 33 anni sino al 
2015. Oggi, continua l’attività 
di libero professionista.
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