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L’angolo di VittuoneLa Lombardia e i suoi artigiani del gusto

L’angolo di Vittuone, 
dove la “pizza contemporanea” è arte

Da Beppe Rizzo, pani, panettoni e pizze d’autore 
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DD�SL]]D�FRQ�OD�S�PLQXVFROD��
$�3L]]D�FRQ�OD�3�PDLXVFROD��
6H�F¶q�XQ�VHWWRUH��GHO�PRQ-
do del gusto, che ha vissuto 

XQ�FDPELDPHQWR�FKH�VL�SXz�GH¿QLUH�XQD�
vera e propria rivoluzione, è quello delle 
SL]]HULH��0HJOLR��GL�TXHL�ORFDOL�GRYH�GRSR�
aver proposto il prodotto simbolo italiano, 
LQ�YHUVLRQL�FRVu�DQRQLPH�GD�DYHUQH�VYLOLWR�
il valore, i titolari, anche nei casi in cui 
JOL�DIIDUL�DQGDYDQR�EHQH��KDQQR�DFFHWWDWR�
OD�V¿GD�GL�ULPHWWHUVL�LQ�JLRFR��H�YHGHQGR�

lontano, rischiando, qualcuno addirittura 
ULSDUWHQGR�GD�]HUR��KDQQR�DEEUDFFLDWR�OD�¿-
ORVR¿D�GHOOD�PDVVLPD�TXDOLWj��,O�ULVXOWDWR�q�
stato quel movimento che sta ridando pie-
QD�GLJQLWj�DOOD�SL]]D��8Q�IHQRPHQR�FKH�VL�
può paragonare solo a quanto accaduto nel 
mondo del vino, grazie al lavoro dell’As-
VRFLD]LRQH�,WDOLDQD�6RPPHOLHU��FXL�VL�GHYH�
la svolta che ha creato quella cultura di 
FXL�RJJL�EHQH¿FLDQR�ULVWRUDWRUL��SURGXWWRUL��
FOLHQWL��/H�SDUROH�FKLDYH�VX�FXL�VL�VWD�JLR-
cando questa nuova avventura, sono: “lie-

YLWR�PDGUH´�H�³SL]]D�FRQWHPSRUDQHD´��7UD�
i protagonisti di maggior talento di que-
sta generazione di nuovi artisti pizzaioli, 
*LXVHSSH�5L]]R��SHU�WXWWL�³%HSSH´��SDWURQ�
GHO�'HOO¶$QJROR�GL�9LWWXRQH��YLD�9LOORUHVL��
���±�WHO��������������LQ�SURYLQFLD�GL�0L-
lano, locale che è già stato insignito del 
3UHPLR�*RORVDULR�FRPH�0LJOLRUH�SL]]HULD�
JRXUPHW�G¶,WDOLD��,�VHJUHWL�FRQ�FXL�TXHVWR�
YHUR�IXRULFODVVH�KD�UDJJLXQWR�O¶HFFHOOHQ]D"�
,QQDQ]LWXWWR�OD�¿ORVR¿D�GL�GLVWLQ]LRQH�FKH�
5L]]R�KD�VSRVDWR�VLQ�GDL�VXRL�HVRUGL��TXDQ-

do, pur essendo l’attività dei genitori ben 
avviata, subentrando a loro, ha scelto di 
VHJXLUH�L�FRUVL�DOO¶8QLYHUVLWj�GHOOD�SL]]D�GL�
9LJKL]]ROR�G¶(VWH��¿QR�D�GLYHQWDUQH�RJJL�
XQR�GHL�GRFHQWL�SL��VWLPDWL��H�KD�LQYHVWLWR�
tutto sulla qualità, arrivando a proporre 
SL]]H�FKH��UHDOL]]DWH�FRQ�OH�IDULQH�3HWUD��
GHO�VRPPR�0ROLQR�4XDJOLD�H�IDUFLWH�FRQ�
ingredienti che sono il meglio dell’agro-
alimentare italiano, sono veri e propri ca-
SRODYRUL�JRORVL��3RL�O¶DWWHQ]LRQH�DOO¶RVSLWH��
FRQ�O¶DWPRVIHUD�FKH�ULHVFH�D�FUHDUH�QHO�VXR�
ORFDOH��GRYH�LO�JXVWR�VL�VSRVD�D�XQD�LQIRU-
PDOLWj�VDSLHQWH�FKH�ID�VHQWLUH�D�FDVD��

Ultimo, ma non ultimo, la cura 
GHL�SDUWLFRODUL�H�OD�SURIHVVLRQD-
lità, per cui, Beppe, che è anche 

sommelier, a dispetto della consuetudine 

del recente passato, per cui, con le pizze 
venivano servite solo birre industriali o 
bibite gasate, per quanto riguarda gli ab-
ELQDPHQWL��KD�FUHDWR�XQD�FDQWLQD�GL�DIID-
scinante ampiezza e valore, che racconta 
la sua passione con una selezione di vini, 
FKDPSDJQH�H�ELUUH�DUWLJLDQDOL�FKH�ID�OD�
IHOLFLWj�GHL�SDODWL�SL��HVLJHQWL��(VHPSLR�
ulteriore di come la cura del dettaglio sia 
assoluta, un’altra chicca, ovvero il suo 
servire a chiusura del pasto un grande 
FDIIq��q�¿UPDWR�GD�FKL�SRUWD�DYDQWL�O¶R-
pera dell’indimenticabile, e troppo pre-
VWR�YRODWR�WUD�JOL�DQJHOL��*LRYDQQL�)UDVL���
8Q¶DWWHQ]LRQH� ILQR� D� TXDOFKH� DQQR� ID�
inimmaginabile in una pizzeria, e ancora 
oggi, ultimo assaggio su cui, ahinoi, non 
q�DIIDWWR�LQVROLWR�FDGDQR�SXUH�ULVWRUDWR-
UL�IDPRVL���0RUDOH��LQ�TXHVWR�EHO�ORFDOH�

che vi attende a due passi dal casello di 
Arluno, con un’ampia sala luminosa, e 
uno splendido giardino, due ambienti che 
sono l’ideale anche per stare insieme a 
SDUHQWL�H�DPLFL��6H�IRUQR�H�IXRFR��VDUDQQR�
O¶DQWLFDPHUD�GHOOD�IHOLFLWj��L�GXH�IDWWRUL�
FKH� IDQQR� OD�GLIIHUHQ]D�VRQR� LO� OLHYLWR�
PDGUH�H�L�GLYHUVL�LPSDVWL��

È qui che si svelano l’arte e la co-
noscenza, con l’esito di una “piz-
]D�FRQWHPSRUDQHD´�H�GL�IRFDFFH�

che si segnalano per digeribilità e gusto 
GL�LQDUULYDELOH�HOHJDQ]D��6L�HVFH�FRQ�OD�
voglia di tornare appena possibile, gu-
stando “La” pizza per eccellenza, ossia 
la “Margherita” che è proposta in diverse 
varianti, che vanno da “La Basilico” che 
KD�LPSDVWR�9HUDFH�FRQ�IDULQD���H�FRUQLFLR-
ne alto di dimensione ridotta, a quella “Al 
YDSRUH´��PROWR�VRI¿FH�H�OHJJHUD�H�FRWWD�DO�
YDSRUH��DSSXQWR��LQ�SDGHOOLQR��¿QR�D�³/D�
&DPSDQD´�GDOO¶LPSDVWR�FODVVLFR�SRFR�DO-
YHRODWR�OHJJHUPHQWH�FURFFDQWH�FRQ�IDULQD�
GL�WLSR����3HU�FKL�DPD�³/D�7UDGL]LRQH´��
non manca la “Verace”, realizzata secon-
do disciplinare napoletano, con impasto 
FRQ�IDULQD�WLSR����WLSR���PDFLQDWD�D�SLHWUD�H�
OLHYLWR�PDGUH�ULQIUHVFDWR�WXWWL�L�JLRUQL�FRQ�
FRUQLFLRQH�DOWR�GL�GLPHQVLRQL�ULGRWWH��(�
ancora nella versione “Innovazione” dove 
O¶LPSDVWR�q�IRUPDWR�GD�XQ�PL[�GL�IDULQH�GL�
WLSR����3HWUD����3HWUD��H�3HWUD���H�OD�SL]-
za esternamente è croccante e all’interno 
VRI¿FH��3LXWWRVWR�FKH�QHOOD�YHUVLRQH�³7XW-
WRLOJUDQR´�FRQ�LPSDVWR�FRQ�IDULQD�PDFL-
nata a pietra che utilizza tutto il chicco di 
JUDQR��(�³3DOD�URPDQD´��GD�YHUL�JKLRWWRQL��
visto che l’impasto dall’alveolatura molto 
pronunciata risulta al palato di goduriosa 
FURFFDQWH]]D��6HJQDODWR�FKH�TXL�FL�VDQQR�
IDUH��H�EHQLVVLPR��DQFKH�DL�IRUQHOOL��SHU�
cui nel segno della spesa quotidiana e 
della stagionalità ci sono anche proposte 
GL�FXFLQD��9D�GHWWR�FKH�LO�SDQH�SUHSDUDWR�
quotidianamente è una tentazione e che la 
colomba e il panettone sono da guinness 
di bontà, tra i migliori che si possano gu-
VWDUH��$�UHQGHUH�OD�VRVWD�JDVWURQRPLFD�TXL�
un’esperienza memorabile, tuttavia, sarà 
LO�SLDFHUH�GHJOL�DEELQDPHQWL��IUXWWR�GHO�
ODYRUR�PHWLFRORVR�FRQ�FXL�5L]]R�KD�VWX-
GLDWR�FRPH�PHJOLR�VSRVDUH�L�YLQL�H�OH�GLI-
IHUHQWL�FRQVLVWHQ]H�H�OH�GLYHUVH�IDUFLWXUH��
8Q�PRGR�LQQRYDWLYR�GL�SURSRUUH�OD�SL]]D��
che la ricolloca nel ruolo di eccellenza 
FKH�PHULWD���������������������������������������������  

Giuseppe Rizzo, 
per tutti “Beppe”, 
patron Dell’Angolo 
di Vittuone


