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Marco e Domenico Triacca

Marco Triacca insieme al padre Domenico, 
grande innovatore della viticoltura 
valtellinese, con l’introduzione dei filari a 
giropoggio e dei pali a chiave di violino

La perla è qualcosa di raro, intimo, protetto: luce della 
OXQD�H�UDULWj�GHO�PDUH��0D�OD�VL�LQFRQWUD�DQFKH�WUD�L�
SHQGLL�GHOOD�9DOJHOOD��O¶DUHDOH�GHOOD�'2&*�9DOWHOOLQD�
6XSHULRUH�SL��D�HVW�GHOOD�9DOWHOOLQD��(�TXDQGR�³3HUOD´�

è il nome dolce con cui veniva chiamata la mamma, l’ostrica 
VL�VFKLXGH��H�ODVFLD�VSD]LR�DL�ULFRUGL��3HU�0DUFR�7ULDFFD�OD�
propria cantina, che corrisponde alla grande avventura pro-
IHVVLRQDOH�FKH�SUHQGH�LO�YLD�D�7UHVHQGD�GL�7HJOLR�
QHO�������QRQ�SRWHYD�FKH�FKLDPDUVL�FRVu��WULEXWR�
H�ULFRQRVFHQ]D�YHUVR�OD�¿JXUD�PDWHUQD�FKH�OR�KD�
ODVFLDWR�H�FKH��¿QR�DOO¶XOWLPR�LVWDQWH��OR�KD�VSUR-
QDWR�D�IDUH�GD�Vp��D�RVDUH��DG�DYHUH�FRUDJJLR��/D�
PDPPD�QHO�FXRUH�H�LO�SDSj�'RPHQLFR�LQ�YLJQD��
pronto ancora oggi, dopo tanti anni nella cantina 
7ULDFFD�/D�*DWWD�GL�SURSULHWj�GHL�FXJLQL��D�GDUH�
consigli e a condividere con Marco gli assaggi, 
con tutta la discrezione e la saggezza di chi sa 
FKH��DQFKH�VH�³LO�IUXWWR�FDGH�YLFLQR�DOOD�SLDQWD´��
RJQL�QXRYR�¿RUH�DYUj�OD�VXD�VWRULD��,O�JUDQGH�0HFR��FRVu�OR�
chiamano in Valtellina, è a sua volta enologo: innovatore, spe-
ULPHQWDWRUH��YLVLRQDULR��ULJRURVR�LQ�YLJQD�FRPH�LQ�FDQWLQD��'D�
sempre animato dal desiderio di realizzare nuovi progetti, di 
lasciare traccia nella viticoltura valtellinese con qualcosa di 
unico e originale, ha provato e riprovato con orgoglio, passione 
e quella buona dose di testardaggine a guardare il vigneto da 
XQ�DOWUR�SXQWR�GL�YLVWD��(LQVWHLQ�GLFHYD�FKH�³VH�FRQWLQXL�D�IDUH�
OH�VWHVVH�FRVH�RWWHUUDL�JOL�VWHVVL�ULVXOWDWL´��(�FRVu�'RPHQLFR�
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Marco e Domenico Triacca: 
«,É�ù°§É�����°�ÈÐ�

trovato la nostra Perla»
In Valtellina ci sono terrazzamenti dove i ronchi vitati 

di nebbiolo tra i muretti a secco sanno raccontare 
una storia fatta d’amore e di passione: 

una storia di famiglia e di legami, di vendemmie e di scelte. 

� SARA MISSAGLIA

7ULDFFD�FDPELD�SURVSHWWLYD�H�RULHQWDPHQWR��H�TXDUDQW
DQQL�ID�
ha realizzato un nuovo metodo di allevamento della vite at-
WUDYHUVR�OD�VLVWHPD]LRQH�GHL�¿ODUL�D�JLUDSRJJLR��VFDUGLQDQGR�
la disposizione dei vigneti a ritocchino, tipica in Valtellina, 
RYYHUR�GD�QRUG�D�VXG��8QD�PRQWDJQD�ULGLVHJQDWD�LQ�VHQVR�ORQ-
gitudinale, con una buona parte della comunità vitivinicola 
FKH�IDWLFDYD�DOORUD�D�FRPSUHQGHUH�OD�SRUWDWD�GHOO¶LQQRYD]LRQH��

0HFR��XRPR�GHO��IDUH��SL��FKH�GHO��GLUH���q�VWD-
WR�FRVu�LO�SUHFXUVRUH�GHOOD�SDU]LDOH�PHFFDQL]-
zazione del vigneto, oggi traguardo inseguito 
GD�WDQWL�YLWLFROWRUL�GL�QXRYD�JHQHUD]LRQH��$�OXL�
si deve inoltre l’introduzione in vigna dei pali 
a chiave di violino, con l’obiettivo di dare al 
nebbiolo delle Alpi una migliore esposizione 
DO�VROH��0DUFR�q�FUHVFLXWR�QRQ�DOO¶RPEUD�PD�
DOOD�OXFH�GL�XQ�SDSj�FRPH�'RPHQLFR��H�FRQ�OXL�
KD�UHVSLUDWR�GD�VHPSUH�LO�SURIXPR�GHO�YLQR��
&RQWDJLDWR�GD�WDQWD�FRPSHWHQ]D��SHUL]LD�H�LQ-

QRYD]LRQH��0DUFR�VL�ODXUHD�LQ�6FLHQ]H�$JUDULH�DO�3ROLWHFQLFR�
Federale di Zurigo, e prosegue gli studi con un Master in 
Viticoltura ed Enologia a Montpellier e Bordeaux, e gli stage 
SUHVVR�O¶,VWLWXWR�GL�5LFHUFD�$JURVFRSH�&KDQJLQV�:lGHQVZLO�
H�O¶,VWLWXWR�$JUDULR�GL�6DQ�0LFKHOH�DOO¶$GLJH��3ULPD�VWXGLDUH�
H�SRL�IDUH��LQ�IDPLJOLD�VL�XVD�FRVu��H�SHU�0DUFR��FUHVFLXWR�WUD�
,WDOLD�H�6YL]]HUD��VRQR�DQQL�GL�LQYHVWLPHQWR�VX�VH�VWHVVR��©1HO�
OXJOLR�GHO������GRSR�XQD�YHQGHPPLD�GL�VWXGLR�QHOOH�/DQJKH��
stavo scrivendo la mia tesi per la Francia, e iniziavo a pensare 

di non entrare nell’azienda dove per tanti anni aveva lavorato 
papà, andato recentemente in pensione: la scintilla che mi ha 
portato a prendere la decisione di dare vita alla mia cantina è 
VWDWD�OD�SHUGLWD�GHOOD�PDPPDª��*OL�RFFKL�GL�0DUFR�VL�YHODQR�GL�
emozione nel ricordare gli ultimi momenti con lei: c’è un amo-
re che va oltre il tempo, e ci sono immagini che gli anni non 
SRWUDQQR�PDL�FDQFHOODUH��,�VDOXWL�QRQ�VRQR�PDL�DGGLL��PD�VROR�
DUULYHGHUFL��OD�YLWD�QRQ�VL�VSHJQH��PD�VL�WUDVIRUPD�LQ�HQHUJLD�
per aiutare Marco nell’individuare la strada -giusta-, anche se 
SL��FRPSOHVVD��3RFKL�JLRUQL�GRSR�OD�VFRPSDUVD�GHOOD�PDPPD��
QHO�GLFHPEUH�������OD�GHFLVLRQH�GL�IRQGDUH�OD�VXD�D]LHQGD��LO�

YLD�DYYLHQH�GRSR�XQD�YHUD�H�SURSULD�ULXQLRQH�GL�IDPLJOLD��L�
FRQWL�IDWWL�SL��FRQ�LO�FXRUH�FKH�FRQ�OD�FDOFRODWULFH�LQ�XQD�ORJLFD�
VLFXUDPHQWH�GLVWDQWH�GDOOH�UHJROH�GL�XQ�ULJLGR�EXVLQHVV�SODQ��

IO����JHQQDLR������0DUFR�SRWD�SHU�OD�SULPD�YROWD�TXHOOR�
FKH�GLYHQWHUj�LO�VXR�YLJQHWR��1XRYL�WUDOFL�H�QXRYD�YLWD��
LQ�TXHOO¶DQQR�QDVFH�OD�FDQWLQD�GL�0DUFR��3DSj�'RPHQLFR�

non perde l’occasione di sottolineare che l’azienda è di suo 
¿JOLR��RUJRJOLRVR�GHOOH�VFHOWH�GL�0DUFR�H�ULVSHWWRVR�GL�TXHVWD�
sua creatura: niente ingerenze solo apporto, di esperienza e di 
DIIHWWR��©8QD�FRVD�q�VWDWR�OR�VWXGLR��XQ¶DOWUD�OD�SUDWLFD��SRWDUH�

Marco è 
cresciuto non 
all’ombra ma 
alla luce di un 

papà come 
Domenico
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FRQ�PLR�SDSj��DWWLYLWj�FKH�QRQ�DYHYR�PDL�IDWWR��q�VWDWR�LO�SULPR�
JHVWR�GHOOD�SDUWHQ]D��3RFKH�SDUROH�H�WDQWD�YLJQD��WDQWR�HVHPSLR�
H�SRFKH�FKLDFFKHUH��1RQ�GL�UDGR�TXDOFXQR�SDVVDYD��TXDOFXQR�
a guardarci per vedere il Meco potare, non ci credeva quasi 
QHVVXQRª��H�VHPSUH�0DUFR��©GDO�SDSj�KR�ULFHYXWR�TXHVWD�VWUD-
ordinaria voglia di innovare, di sperimentare, i cui risultati sono 
QHO�YLJQHWR�D�JLUDSRJJLR��6H�SDSj�QRQ�DYHVVH�
avuto una dose incredibile di dinamismo ac-
compagnata da una serie di intuizioni che hanno 
anticipato le strade di molti, oggi non avremmo 
DYXWR�TXHVWD�GLVSRVL]LRQH�LQ�YLJQHWR��+D�VDSXWR�
leggere il territorio, la natura e i tempi, anti-
cipando comportamenti e scelte, incurante di 
GXEEL��ULVFKL�R�FULWLFKHª��1HOOH�SDUROH�GL�0DUFR��
che intervistiamo in una bellissima giornata di 
agosto, ci sono amore e riconoscenza, ma anche 
DPPLUD]LRQH�H�VWLPD��©,�PLHL�ULFRUGL�GL�SDSj�LQ�
YLJQD�ULVDOJRQR�DL�SULPL�DQQL�GL�LQIDQ]LD��QRQ�
F¶HUD�QXOOD�FKH�OR�UHQGHVVH�SL��IHOLFH�H�RUJRJOLRVR�GHO�SUHQGHUH�
XQ�JUDSSROR�G¶XYD�WUD�OH�PDQL��/R�WUDWWDYD�FRQ�GHOLFDWH]]D��
TXDVL�IRVVH�XQ�QHRQDWR��,Q�TXHO�JHVWR�F¶HUD�LO�VHQVR�GHO�VXR�
ODYRUR��,O�ULVXOWDWR�GHO�VXR�IDUH��O¶HQWXVLDVPR�GHO�UDFFRQWDUH��
E quando oggi sono io a ripetere lo stesso gesto, rivivo quella 
VWHVVD�HPR]LRQH�ª�'L�SDGUH�LQ�¿JOLR��GL�JHVWR�LQ�JHVWR��VL�SUR-

VHJXLYD�LQ�FDQWLQD��QHOO¶DVVDJJLR�GHO�YLQR��©0LR�SDGUH�q�VHP-
SUH�VWDWR�GL�SRFKH�SDUROH��PD�OD�VRGGLVID]LRQH�H�OD�¿HUH]]D�GL�
aver realizzato un vino importante si esprimeva attraverso una 
OXFH�SDUWLFRODUH�QHOOR�VJXDUGRª��0HFR�q�VHPSUH�VWDWR�DWWHQWR�DL�
particolari in vigna e in cantina, premuroso nell’accoglienza: 
©QRQ�q�PDL�XQ¶DFFRJOLHQ]D�GL�PDQLHUDª��SURVHJXH�0DUFR��©PD�

VHQWLWD��GDWD�GDO�FXRUH��0LR�SDGUH�DQFRUD�RJJL�
trova le parole -giuste- per importatori, gior-
QDOLVWL��WXULVWL��DSSDVVLRQDWL��VHQ]D�PRGL¿FDUH�LO�
proprio carattere o la sua natura; credo davvero 
GL�DVVRPLJOLDUJOL��DQFK¶LR�UDFFRQWR�FLz�FKH�IDF-
FLDPR�LQ�PRGR�VHPSOLFH�H�GLUHWWRª��7UD�L�WDQWL�
ricordi che Marco condivide con noi ce n’è uno 
LQ�SDUWLFRODUH�FKH�OR�ID�VRUULGHUH��LO�PRPHQWR�
LQ�FXL�LO�SDSj�UHDOL]]z�LO�0RVFDWR�5RVD�DOOHYDWR�
SUHVVR�OD�7HQXWD�/D�*DWWD�GL�%LDQ]RQH��FKH�SRL�
prese il nome di Vino del Presidente in quan-
WR�SLDFTXH�WDQWR�DOOD�VLJQRUD�)UDQFD�&LDPSL��

PRJOLH�GHO�3UHVLGHQWH�&DUOR�$]HJOLR�LQ�YLVLWD�LQ�9DOWHOOLQD�QHO�
������FKH�OR�GHJXVWz�LQ�IDVH�GL�VSHULPHQWD]LRQH�DQFRUD�SULYR�
GL�HWLFKHWWD�H�QRPH��8QD�V¿GD�HQRORJLFD��FRQ�XQD�EDFFD�PHQR�
QRWD�H�GLIIXVD��FKH�QRQ�IHFH�GRUPLUH�'RPHQLFR�SHU�GLYHUVH�
QRWWL��©'DO�PLR�SDSj�KR�HUHGLWDWR�OD�SDVVLRQH��q�VHPSUH�PROWR�
HVLJHQWH�FRQ�VH�VWHVVR�H�FRQ�JOL�DOWUL��0D�TXDQGR�SHU�OD�SULPD�

volta mi ha detto “bravo” assaggiando il mio vino mi si è ri-
HPSLWR�LO�FXRUH�GL�JLRLDª��3HU�L�VXRL�SULPL�YLQL�0DUFR�DVSHWWDYD�
l’approvazione del papà, e ricorda gli assaggi in attesa di un 
cenno di assenso: oggi gli anni e l’esperienza si sono tradotti in 
sicurezza e autonomia per Marco, ma l’assaggio con il papà è 
DQFRUD�RJJL�XQ�ULWR�GDO�VDSRUH�DIIHWWXRVR��VHPSUH�SL��XQ�JHVWR�
G¶DPRUH�FKH�WHFQLFR��H�FKH�FRPXQTXH�YDOH�SL��GL�XQ����H�ORGH��
©+R�SHQVDWR�GLYHUVH�YROWH�VH�GHGLFDUH�XQ�YLQR�DO�SDSj��SURSULR�
SHUFKp�KR�LQWLWRODWR�OD�FDQWLQD�DOOD�PDPPD��1RQ�FUHGR�FKH�OR�
IDUz�DO�PRPHQWR��SHUFKp�OR�YHGR�RYXQTXH�H�KR�LO�SULYLOHJLR�
RJQL�JLRUQR�GL�FRQIURQWDUPL�FRQ�OXL��1RQ�VHQWR�OD�QHFHVVLWj�GL�
IDUOR��FRQ�OXL�KR�FRQGLYLVR�JLj�WDQWLVVLPR��LO�PLR�VHFRQGR�QRPH�
q�'RPHQLFR��QRQ�PL�ODVFLD�PDL�VROR��QHPPHQR�QHOOD�UDJLRQH�
VRFLDOH�GHOO¶D]LHQGD��,O�PLJOLRU�PRGR�XQ�JLRUQR�SHU�ULFRUGDUOR�
sarà quello di portare avanti tutto ciò che mi ha insegnato e 

WUDVPHVVRª��2JJL�OD�&DQWLQD�/D�3HUOD�VL�HVWHQGH�SHU�FLUFD�����
HWWDUL���FRQ�TXDVL��������ERWWLJOLH�SURGRWWH��³&ROWLYLDPR�VRJQL�
´�q�LO�FODLP�GHOOD�FDQWLQD��©q�XQ�VRJQR�FKH�FRQWLQXD��VL�ULQQRYD�
H�VL�ULJHQHUDª��UDFFRQWD�0DUFR��©,O�&ROWLYLDPR�q�XQ�SR¶�FRPH�
TXHOOH�VHULH�WY�FKH�DOOD�¿QH�GL�RJQL�HSLVRGLR�ODVFLDQR�TXDOFR-
VD�LQ�VRVSHVR��TXDOFRVD�FKH�FRQWLQXHUj��,O�VRJQR�SURVHJXH��H�
TXHVWD�q�OD�PDJLD�GL�WXWWD�OD�PLD�VWRULD��)DL�OD�WXD�HVSHULHQ]D�
nella vita, sbagli, cambi, ti migliori ma non sei solo: ci sono la 
PLD�IDPLJOLD��L�PLHL�DPLFL��L�PLHL�FROODERUDWRUL�H��VH�PL�JXDUGR�
LQGLHWUR��ULFRQRVFR�LQ�WDQWL�YROWL�OD�FDSDFLWj��OD�IRU]D�H�O¶HQWX-
VLDVPR�QHO�UHDOL]]DUH�WXWWR�FLz�FKH�PL�FLUFRQGDª��&ROWLYDUH�L�
VRJQL�H�FUHGHUFL�¿QR�LQ�IRQGR��FRPH�LO�OHQWR�ODYRULR�GHO�JUDQHOOR�
GL�VDEELD�FKH�WUDVIRUPD�XQ¶LPSHUIH]LRQH�LQ�TXDOFRVD�GL�XQLFR��
8Q�¿OR�GL�SHUOH��QRQ�DO�FROOR�PD�WUD�L�¿ODUL��,O�FRORUH�GLSHQGH�
GDOOD�VWDJLRQH��������������������������������������������������������������������� 

«Dal papà 
ho ricevuto 

questa 
straordinaria 

voglia 
di innovare, 

di sperimentare»

Marco Triacca si è laureato in Scienze Agrarie al Politecnico Federale di Zurigo e ha proseguito gli studi con un Master in Viticoltura 
ed Enologia a Montpellier e Bordeaux

La Cantina La Perla 
si estende per circa 
3,3 ettari e produce 
circa 22.000 
bottiglie
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