
Programma
4 MARZO 2024

12:30

13:00 Light Lunch a buffet

14:30 Convegno tecnico “L’evoluzione del vino con tappo a vite”
con Federico Donato (Guala Closures),  Emanuele di Faustino (Nomisma), 
Prof. Fulvio Mattivi e Dott.ssa Silvia Carlin (Fondazione Edmund Mach), 
Prof. Michele Fino (Università di Scienze Gastronimiche)

PENTOLE AGNELLI 
Via della Madonna 20, Lallio (BG)

Walk around tasting comparativo sughero - vite 
con i vini de Gli Svitati (Franz Haas, Jermann, Graziano Prà, Pojer e Sandri,
Vigneti Massa), Cantina Ettore Germano (Serralunga d’Alba), Fournier Père
et Fils (Verdigny) 

16:00 Conclusione evento

12:15 Registrazione e Accredito


